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NATUURLIJKE NATUURLIJKE

kracht van de natuur WINEN JUICES

AANKOOPPRIJZEN BZ2B 100% juices /075

Hoogstam-boomgaard natuurlijk appelsap 100% 4,09 €
Appelsap Boskoop 100% 4,83 €
Natuurlijk Appelsap - Rode Sternrenette 100% 4,83€
Natuurlijk Pruimensap — Stromberger 100% 4,83 €
Natuurlijk Kersensap — Morellenfeuer 100% 4,83 €
Natuurlijk Vlierbessen-sap 100% 6,92 €
Natuurlijk Aroniasap 100% 6,79 €
Wilde Bosbessen-sap 100% 8.98 €

LEVERINGS- en VERKOOPSVOORWAARDEN voor B2B

BTW: 6% niet inbegrepen
Bestellingen : via email info@naturfood.be
Betalingen: BNP Paribas Fortis BEO5 0016 6371 2775

contant betaalbaar, of anders overeengekomen.
Leveringen : niet in de prijzen inbegrepen, of anders overeengekomen
Bpost verzending : tot 20 kg : 10,37 € excl.21% btw

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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WIINEN JUICES

kracht van de natuur

AANKOOPPRIJZEN BZ2B nektar — juices/ 0,75 |

Kweepeer-nektar (Konstantinopeler) Nektar 4,93 €
Rabarber-nektar Nektar 4,93 €
Witte Perzik-nektar Nektar 4,93 €
Gele Abrikozen-nektar Nektar 4,93 €
Rode Stekelbes-nektar Nektar 4,93 €
Rode Johannisbessen-nektar Nektar 4,93 €
Zwarte Johannesbessen-nektar Nektar 4,93 €

LEVERINGS- en VERKOOPSVOORWAARDEN

BTW: JUICES 6% niet inbegrepen

Bestellingen : via email info@naturfood.be
Betalingen: BNP Paribas Fortis BEO5 0016 6371 2775
contant betaalbaar, of anders overeengekomen.

Leveringen : niet in de prijzen inbegrepen, of anders overeengekomen
Bpost verzending : tot 20 kg : 10,37 € excl.21% btw

Naturfood

Guldensporenplein 8/10 www.naturfood.be BNP PARIBAS FORTIS
3500 Hasselt info@naturfood.be IBAN BEOS 0016 6371 2775
BTW BE 0843 436 675 +32 475 26 €9 24 BIC GEBABEBB
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NATUURLIJKE NATUURLIJKE

kracht van de natuur WINEN JUICES

APPELSAP HOOGSTAM 0,751/0,25 |

egan
100% directs

100% zuiver, niet gefilterd,
natuurtroebel appelsap van
niet behandelde oude soorten
hoogstam- boomgaard-appelen
in een veelvoud van zeer oude
diverse appelrassen.

Zijn een van de habitats met de
grootste appeldiversiteit.

Omdat de smaak en het aroma van
het sap van de rijpheid van de
appels afhangen, gebruiken we alleen laat geoogste appels (min. 50 ° Oechsle)
van 80-jaar oude bomen.

Dit geeft de appels een zeer intense smaak. Het gehemelte wordt verwend door
een uitgebalanceerd spel van subtiele zoetheid en sappig-frisse zuurtegraad.

De afdronk is opnieuw rijpe appel tonen en een mint-citrusachtige frisheid.
Het sap moet puur worden genoten. Het zou zonde zijn als de fijne bloemige en
muntachtige aroma's verloren zouden gaan.

Voedingswaardetabel per 100 ml

Energie 210kJ / 49 kcal
Vet <05¢g

e waarvan verzadigde vetzuren <05g
Koolhydraten 12 g

e waarvan suikers 11g
Eiwitten <05¢g
Zout <0,0

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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kracht van de natuur NATUURLIJKE NATUURLIJKE
WIINEN JUICES

APPELSAP BOSKOOP 0,751/0,251

100% directs

: De Schone van Boskoop, ook wel
2 Boskoop genoemd, is een eeuwenoude
gekweekte appelvariéteit.

Hij werd ontdekt als een willekeurige
zaailing door een heer Ottolander in
Boskoop, Nederland.

Voor liefhebbers van aangezuurde appels is
het een uitstekende dessertvrucht en een
uitstekende gebakken appel.

' met dikke schil en nuances van appel-

i

R DU | R __ 2, frisse zuren, de zoetheid prikkelt weer uit de
fruitige herfst aroma'’s en nuances van rum.

Een vers appelsap dat goed bij veel hartige gerechten past. Als je het sap 1lopl
mengt met sterk borrelen water, is het nog sprankelend en frisser.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie 210 kJ / 49 kcal

Vet <05¢9
waarvan verzadigde vetzuren <059

Koolhydraten 12¢
waarvan suikers: 11g

Eiwitten <059

Zout <0019

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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kracht van de natuur NATUURLIJKE NATUURLIJKE
WIINEN JUICES

APPELSAP RODESTERNRENET 0,75

egan
100% directs

De Rode Sternrenet is een
oude gecultiveerde appel-
variéteit

Een speciaal kenmerk is haar rode pulp.

Vanwege de diep donkerrode schaal werd
het beschouwd als de klassieke kerstappel.

Tegenwoordig wordt de Rode Sternrenet
zelden vertegenwoordigd in boomgaarden.

Het geperste 100% sap heeft enige tijd in
het glas nodig om zich volledig te ontwikkelen.
Na enige tijd komt een complex boeket aan het licht met aroma'’s van knapperige
stevig gevulde appel, munt en limoen, maar ook een vleugje zoete kruiden zoals

kaneel.
Door de frisse zuurtegraad en subtiele zoetheid krijgt de Rode Sternrenet de
indruk van een droge, frisse witte wijn

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie 242 kJ / 57 kcal
Vet <05¢g
waarvan verzadigde vetzuren <05g
Koolhydraten 1l4 g
waarvan suikers 13g
Eiwitten <059

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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PRUIMENSAP STROMBERGER 0,751
100% directs egaﬂ

De Stromberger Pruimensoort bloeit in
Stromberg in het Minsterland.

Het werd rond 1790 vanuit het zuiden
van Frankrijk naar Mduinsterland
gebracht en daar naar zijn nieuwe thuis
vernoemd.

Deze hoogstam pruimvariéteit heeft een
beschermde oorsprongsbenaming om zijn
uniekheid te waarborgen en te
bevorderen.

Het sap laat in het glas een heldere,
granaatrode kleur zien.

Aroma's van kaneel, vanille en rijpe, vlezige pruimenzijn duidelijk merkbaar.
Wanneer u het glas ronddraait, worden tonen van marsepein, hazelnoten en vlier-

bloesem toegevoegd.

Zuur en tanninestructuur zijn zeer mild en laten een aangename mondvullende

textuur achter.

In de nasleep domineren de aroma's van de pruimen, gevolgd door zeer
aangename tonen van marsepein, vanille en geroosterde hazelnoten.

Probeer het pruimensap te mengen met bruisend water.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie
Vet

waarvan verzadigde vetzuren

Koolhydraten

waarvan suikers

Eiwitten

Zout

NATUURLIJK -

252 kJ /59 kcal
<05¢g
<05¢g
14 ¢
6,49
<0,5¢g

<0,01g

NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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KERSENSAP MORELLENFEUER 0,751

e

De kersenvariéteit Morellenfeuer werd in
het midden van de vorige eeuw
gecreéerd als een kruising tussen de
"Ostheimer Vistula" en de "Friheste der
Mark"

Het fijne aroma en het milde zuur maken het
mogelijk om ze te verwerken als 100% sap.

100% directs

Afhankelijk van het oogstjaar kan er minder
of meer uitgesproken zuurgraad optreden.

Het sap toont in het glas een schitterendeen dichte robijnrode kleur.

In de neus zie je een gelaagd boeket van sappige rijpe zure kersen, marsepein

en een vleugje mediterrane kruiden, donkere chocolade en zwarte peper.

Als je wilt kun je het sap mengen in een verhouding van 2:1 met stilstaand water.

Dan verschijnt de sappige kersenfruit nog duidelijker, het sap is droger en de
tannine is beknopter, maar nog steeds erg aangenaam.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie

Vet

waarvan verzadigde vetzuren

Koolhydraten

waarvan suikers:

Eiwitten

NATUURLIJK -

252 kJ /59 kcal
<05¢g
<05¢g

14 g

6,49

<05¢g

NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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kracht van de natuur NATUURLIJKE NATUURLIJKE
WIINEN JUICES

VLIERBESSENSAP “Haschberg” 0,75 |

egan
100% directsap

Vlier wordt verbouwd sinds de
Middeleeuwen in kloosters en
boerderijen.

We maken gebruik van de smaak-
Intensieve soort Haschberg
(Sambucus nigra), die is ontstaan
in de Klosterneuburg Donauaue.

Het sap is kruidig delicaat, lekker en
wordt vaak warm geserveerd in het
koude en natte seizoen met een
beetje honing.

Het sap heeft een diepe zwarter kleur met paarse tinten en een verhoogde
viscositeit. Het boeket is zeer intens en eigenzinnig. Het sap heeft een ingetogen
zoetheid en frisse zuren en subtiel fruit in de mond, die allemaal bijdragen aan een
harde en droge smaak. In de afdronk domineren de pittige tonen.

De Haschberg vlier is puur gedronken zeer intens en het beste is 1 op 2 te mixen
met bruisend water. Het boeket lijkt dan minder kruidig, meer licht fruitig, het zuur
is milder en een delicate zoetheid ontstaat.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie 126 kJ / 30kcal
Vet <0,5¢g
e waarvan verzadigde vetzuren <05g
Koolhydraten 6,40 g
waarvan suikers: 6,40 g
Eiwitten <0509
Zout < 0,01

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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ARONIASAP 100% directsap 0,75 |

De Aronia-struik komt oorspronkelijk uit het oosten van Noord-Amerika en
wordt sinds het begin van de 20e eeuw in Europa verbouwd.

De kleurstof die verantwoordelijk is voor de donker-paarse kleur van de
bessen noemt zich anthocyanine.
De aroniabes bevatte veruit het grootste gehalte, 4x meer dan blauwe bessen.

Van de verse blauw-zwarte Aronia-bessen wordt na zacht persen een 100%
puur sap geproduceerd.

Heeft een licht zurige, tannine-smaak.
Consumptie aanbeveling 100 ml per dag.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie 183 kJ / 43 kcal
Vet <05¢g

e waarvan verzadigde vetzuren <05g
Koolhydraten 12,09

e waarvan suikers 6,09
Eiwitten <05¢g
Zout <0,01¢g

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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WILDE BOSBESSENSAP 0,751
: egan

100% directs

Deze wilde bosbessen (Vaccinium) onderscheiden zich van de zoetere plantage
blauwbessen en de lichtjes kruidige bosbessen. Het sap heeft een dichte paarse
kleur met een zwarte kern en verhoogde viscositeit. Het ademt het een etherisch
boeket van mos, bosgrond en een vleugje vuren-naalden en hars uit.

Het sap heeft een frisse zuurtegraad en een fluweelzacht mondgevoel. De
zoetheid is subtiel en zorgt ervoor dat het sap eruitziet als een sterke en droge
rode wijn. Een verfijnd sap met een medium body die goed past bij viees en
wildgerechten. Het sap moet puur gedronken worden. Gemengd met water wordt
het zuur te dominant en verliest het zijn perfecte balans van rijpheid en zuurgraad.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie 155 kJ / 36 kcal
Vet <05¢g

e waarvan verzadigde vetzuren <05g
Koolhydraten 8,449

e waarvan suikers 8,49
Eiwitten <05¢g
Zo.

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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KWEEPEERSAP- NEKTAR 0,75 |

Als een bijna vergeten variéteit aan fruit, viert de kweepeer vandaag een

triomfantelijke terugkeer naar de topgastronomie vanwege zijn betoverend
aroma.

Op oude boomgaarden aan de Neder-Rijn en in het Miinsterland zijn enkele tot 60

jaar oude bomen bewaard gebleven. Het sap glanst schitterend en is goudgeel
in het glas.

Het boeket is zeer complex en toont aroma's van rijpe citroenen, gekonfijte
gember, rijpe peren en een vleugje jasmijnbloesem, anijs, citroenmelisse en
vers gemaaid gras.

In de mond, eerst een fijne zoetheid, die eindigt dankzij frisse zuren en fijne
tannines in een aangename droge afdronk met een subtiel component

en aroma'’s van kweepeer, Jasmijn-bloesem en munt.

Als je echt wilt, kun je het 1:1 mengen met borrelen water.

Dan wordt het boeket meer ingetogen en verdwijnt de zoetheid naar de
achtergrond 85% sap van kweepeer - water — suiker

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie 207 kJ /49 kcal
Vet <059
waarvan verzadigde vetzuren <05g
Koolhydraten 12 g
waarvan suikers 784
Eiwitten <059

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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RABARBERSAP- NEKTAR 0,751/0,251

egan“
Frambozen Rabarber- Nektar

Het sap voor deze nectar is uitsluitend
gemaakt  van de roodstammige
rabarbervariéteiten The Sutton
Frambozen, die een fijn aromahebben en
het een zachtroze kleur geven.

De rabarbernectar kan puur worden
gedronken, als een spritzer of met
champagne en is het meest populaire sap
voor veel restauranthouders.

Onze rabarbernectar heeft meestal een vruchtgehalte van minstens 70%.

Het sap is neonachtig en aardbei gekleurd in het glas.
Het intense boeket straalt aroma’s uit van zonverwarmde, rijpe en knapperige

rabarber.

De smaak doet denken aan de vers gesneden stelen, die net overgesuikerd waren.

Een scherpe frisheid verlevendigt het gehemelte en in de afdronk licht het briljante

heldere aroma weer op.

Zelfs als sprits in de verhouding 1:1 met bubbelend water verliest het sap
nauwelijks een van zijn briljante, natuurlijke fruitintensiteit.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie
Vet

waarvan verzadigde vetzuren

Koolhydraten
waarvan suikers

Eiwitten

Zout

NATUURLIJK -

216 kJ / 51 kcal
<0,5¢g
<05¢g

13 g

139

<05¢g

NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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WITTE PERZIKSAP- NEKTAR 0,751

e

Witte Perzik-Nektar 0,75 I.

~ Het sap voor deze perziknectar wordt
‘ uitsluitend verkregen van de variéteit
L "witte perzik".
féﬂ‘ Deze perzikvariéteit wordt
h : gekenmerkt door een bijzonder
.l intens aroma en zijn volle smaak.
v ’ Onze volledig rijpe en heerlijk geurende

witte perziken zijn afkomstig van ltalie.
Dankzij een individuele pluktechniek van de boeren worden alleen rijp en dus

oogstbaar fruit geplukt.

Dit garandeert de constante hoge kwaliteit van ons product.
Onze witte perziknectar heeft een minimum fruitgehalte van 50%.
Het sap heeft een verhoogde viscositeit en geeft een sappige, zongerijpte

perziksmaak.
Een aangename zoetheid versterkt de fruitaroma's in de mond.

Als cocktail adviseren wij 1/3 sap en 2/3 droge mousserende wijn.
Wie het zonder alcohol lekker vindt, kan het sap heel goed in de verhouding 1: 1
mengen met bubbelend water.

Puur genieten van het sap is een aanvulling op veel fruitdesserts of cheesecake
of aperitief.

Voedingswaardetabel per 100 ml

Energie 240kJ / 57 kcal
Vet <05g
waarvan verzadigde vetzuren <05¢
Koolhydraten 149
waarvan suikers 12 g
Eiwitten <059

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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GELE ABRIKOZENSAP- NEKTAR 0,75

Vet

Orange de Provence - Abrikoos-Nektar

De zelden gecultiveerde abrikoos
Orangeé de Provence dankt zijn naam
aan zijn sinaasappelschil.

Dit ras heeft een bijzonder
uitgesproken zoet-zuurverhouding.

Het sap vertoont een intense oranje
kleur en een hoge viscositeit.

Het intense boeket wordt gekenmerkt door
zongerijpte, sappige abrikozen, met een
vleugje Engelse theerozen, mandarijnschil
en oranjebloesem.

Een lange, aangename fruitzoete en intens aroma.
Als cocktail adviseren wij 1/3 sap en 2/3 droge mousserende wijn.
Wie het zonder alcohol lekker vindt, kan het sap heel goed in de verhouding 1: 1

mengen met bubbelend water.

Puur genieten van het sap is een aanvulling op veel fruitdesserts.

Voedingswaardetabel per 100 ml

Energie

Vet

waarvan verzadigde vetzuren

Koolhydraten

waarvan suikers

Eiwitten

Zout

NATUURLIJK -

221kJ / 52 kcal
<05¢g
<05¢g
13 g
13 ¢
<05¢g

<0,01¢g

NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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RODE STEKELBESSAP- NEKTAR 0,75

egan

/’i \ “ Red Triumphberry “ Nektar

Kruisbessen worden sinds het midden
& van de 16e eeuw in Europa verbouwd.
Y \ We gebruiken de variéteit
m " "Red Triumphberry", die rond 1830
° werd ontdekt door de Engelse tuinman
e Rob Whinham.

: o
,‘%' De schil is paars en de smaak is zoetzuur.

Het sap glanst briljant zalmkleurig in het
glas.

Het complexe boeket toont aroma's van rabarber, rode bessen, aardbeien en
rijpe zure kersen.

Een zeer complex en verfijnde fruitzoetheid verlicht de heldere aroma'’s van
rode bessen.

Ook een interessante variant die veel plezier geeft is het sap 1: 1 mengen met
bubbels, dan zullen zoetheid en fruit vervagen naar de achtergrond

Voedingswaardetabel per 100 ml

Energie 228kJ / 54 kcal
Vet <05¢g
waarvan verzadigde vetzuren <059
Koolhydraten 1lg

waarvan suikers 11g
Eiwitten <05¢g

Zout <0,01

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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JOHANNESBESSAP- NEKTAR 0,751

egan“
Rode Johannesbessen- Nektar

De rode bes (Ribes rubrum) werd al in
de 14e eeuw in kloosters en
boerderijen gekweekt.

Rode bessennectar was een van de eerste
drie producten die sinds drie generaties
geperst worden.

Het sap heeft een frambozenrood, briljant
en bijna neon- achtige kleur.

Het boeket is fruitig met aroma'’s van verse
rode bessen, geaccentueerd door tonen
van rozenbottels, munt en limoenen.

In de verhouding 1: 1 gemengd met bubbel water is het sap minder zoet
maar fris en fruitig.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie 228 kJ / 54 kcal
Vet <05¢g
waarvan verzadigde vetzuren <05¢g
Koolhydraten 139
waarvan suikers 12 g
Eiwitten <059
Zout <0,01

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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JOHANNESBESSAP- NEKTAR 0,75

egan

De zwarte bes (Ribes nigrum) is altijd
gewaardeerd vanwege het hoge
vitamine C- gehalte.

Sinds drie generaties, wordt het tot nectar
van de hoogste kwaliteit verwerkt.

Het is onze persoonlijke inzet om onze
kwaliteitsnormen, die de wettelijke normen
van vandaag ruimschoots overtreffen, voort
te zetten.

Zwarte Johannesbessen Nektar

Het sap heeft een sterke granaatrode kleur met zwarte accenten.
De neus vertoont intense aroma's van rijpe rode aalbessen en moerbeien,
gemarkeerd met tonen van Cassis-struik, rode peper en citroenmelisse.

In de afdronk wordt de gematigde zuurgraad nieuw en blijft het een aangenaam
zoete, sappige en rijpe fruitsmaak.

Met zijn zoetheid en intens fruit kan het sap heel goed worden gedronken als

spritz.
In de verhouding 1:1 gemengd met bruisend water, is het sap minder zoet maar
fruitiger.
VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml
Energie 241 kJ / 57 kcal
Vet <059

waarvan verzadigde vetzuren <05g
Koolhydraten 13 g

waarvan suikers 13g

Eiwitten <0,5¢g

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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Assortiment alcoholvrije - 100% natuurlijke bubbel

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ
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Juicy-Tea
AANKOOPPRIJZEN B2B
Alcoholvrije Bubbel 100% Juices
11/04/2023

Natuurlijke Appelcider (4% alcohol) 100% 4,72€
Alcoholvrije Juicy Tea - Rhabarber / Rose thee / 100% 7,89€

Darjeeling
Alcoholvrije Juicy Tea - Riesling / Verbene / Jasmijn  100% 7,89 €
Alcoholvrije Juicy Tea — Perzik / Earl Grey / 100% 7,89 €

Citoengras
Alcoholvrije Bubbel Appel/Kweepeer 0,75 I. 100% 7.89¢€

LEVERINGS- en VERKOOPSVOORWAARDEN

BTW: 6% niet inbegrepen.

Bestellingen : via email info@naturfood.be

Betalingen: BNP Paribas Fortis BEO5 0016 6371 2775

contant betaalbaar, of anders overeengekomen.
Leveringen : niet in de prijzen inbegrepen, of anders overeengekomen

Bpost verzending : tot 20 kg : 10,37 € excl.21% btw
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NATUURLIJKE APPELCIDER 0,75 |

egan
100% directsap (4% alcohol)

Traditionele appelsoorten vormen de
basis voor deze cider.

We gebruiken alleen laatrijp fruit,
omdat het aroma en de smaak
afhangen van de rijpheid van de
appels.

De sprankelende koolstofdioxide
gepaard met de fijne zuurtegraad
van de appels geeft frisheid.

Deze ciders hebben een perfecte balans tussen gematigde zoetheid en frisse zuren.
In het glas vertoont zich een fijne perlage.

Het bouquet is complex, met aroma's van gele appels, limoenschil, vlierbloesem,
munt en een vleugje bloesemhoning.

Droog, fruitig, licht met een beetje alcohol, ideaal als aperitief. Met het lage
alcoholpercentage van 4% kunnen onze ciders ook een volledig menu begeleiden.
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Frambozen Rabarbersap - Darjeeling thee - Delicaat geurend rozenwater

Puur natuur en dus géén aroma's, géén alcohol en géén andere toevoegingen.

Als apéritief. Aanbevolen bij visgerechten, gevogelte en zeevruchten

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie: 102 kJ / 22 kcal

Vet: <05¢g
e waarvan verzadigde vetzuren <05g
Koolhydraten 69
e waarvan suikers: 6 g
Eiwitten: <05¢g
Zout: <001lg
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BUBBEL JUICY TEA
0% alcohol — 0,75 |

egan

Riesling druivensap - Aziatische smaakvolle verbenen - Jasmijn thee
Puur natuur en dus géén aroma's, géén alcohol en géén andere toevoegingen.
Als apéritief.

Aanbevolen bij visgerechten, gevogelte, kalfsvlees en vegetarische grechten.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie 123 kJ / 29 kcal
Vet <05¢g

e waarvan verzadigde vetzuren <05¢g
Koolhydraten 749

e waarvan suikers: 79
Eiwitten <05¢g
Zout <0,01g
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BUBBEL JUICY TEA
0% alcohol — 0,75 |
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Geelvlezig perziksap - Fijne Indiase thee - Vleugje citroengras
Puur natuur en dus géén aroma's, géén alcohol en géén andere

toevoegingen.
Aanbevolen bij donker vlees, rund, wild en groentegerechten.

VOEDINGSWAARDETABEL PER 100 ml

Energie 71kJ /17 kcal
Vet <05¢g

e waarvan verzadigde vetzuren <059
Koolhydraten 49

e waarvan suikers: 49
Eiwitten <05¢
Zout <0,01g
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Alcoholvrije BUBBEL APPEL / KWEEPEER 0,75 |

egan

Bubbel Appel/Kweepeer 0,75 |

Frucht-Secco - 100% vrucht - 0% alcohol
Is een 100% fruit sparkling ervaring voor niet alcohol liethebbers.
Deze cuvee is een alcoholvrij aperitief van Konstantinopeler kweepeer en appel.

Een zuiver stimulerende genot van vers fruit, sedert langere tijd een verlangen in
de gerespecteerde Gastronomie.
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VANNAHMEN - PRIVATE FRUITPERSERIJ

SINDS 1917

Als familiebedrijf houden we bij VanNahmen vast aan de beproefde traditionele fruitperstraditie
en maken we al het lokale fruitsap zelf. Met meer dan 100 jaar traditie kunnen we terugkijken
op een schat aan ervaring.

Vooral appels uit hoogboomgaarden zijn zeer geschikt en ronduit ideaal voor de productie van
lekker appelsap. Deze zijn bijzonder intens van smaak en aroma en resulteren, indien goed
gerijpt en verwerkt, in een ideale verhouding van natuurlijke fructose en fruitzuur in het sap.

De appels worden grondig gewassen voor verwerking. Daarna worden de ongezonde,
gekwetste en slechte appelen van de band verwijderd. Vervolgens worden de appels in een
fruitmolen vermaald en geperst. Het sap dat uit de pers loopt, is van nature troebel - er wordt
niets uit verwijderd en er wordt niets aan toegevoegd.

Geen suiker, geen conserverings-middelen, geen smaakstoffen.

Het is een puur natuurlijk product.

Om het te bewaren wordt het sap gepasteuriseerd, d.w.z. korte tijd verwarmd tot ca. 82 ° C.
Vanuit technologisch ocogpunt de meest hoogwaardige conserverings- en opslagtechnologie.
Op deze manier blijven de fruitigheid en versheid van het sap en de waardevolle ingrediénten
grotendeels behouden.

Appelsap uit boomgaarden is origineel direct sap, d.w.z. het sap wordt rechtstreeks van het fruit
gemaakt en niet van concentraat door het opnieuw te verdunnen met water.

Een hoogstam-boomgaard - wat is het ?

Fruitweiden zijn al eeuwenlang een kenmerk van het landschap, gelegen aan de rand van
dorpen, rond boerderijen of in het open veld, dienen ze om het lokale landschap te verrijken en
te verfraaien. De term boomgaard verwijst naar het planten van hoge fruitbomen die "verspreid"
zijn in het landschap. Boomgaardweiden ontstonden in een tijd dat de landbouw en de fruitteelt
nog niet volledig gemechaniseerd waren.

In die tijd was huishoudelijk fruit veel belangrijker in het dieet van de bevolking.

Het economische belang van boomgaarden is sinds rond 1960 sterk afgenomen.

Fruitboomagaarden - onze inzet

Daarin verbinden de boomgaard-eigenaren zich ertoe alleen rijp en onbespoten hoogstam-fruit
(oude variéteiten) te leveren - in ruil daarvoor betalen we een hogere prijs voor appels.

Op deze manier kunnen boomgaarden behouden en herplant worden, rekening houdend met
ecologische en economische overwegingen.

Boomgaardweiden - een bijdrage aan natuurbescherming en van groot ecologisch belang. Met
een ideale leefomgeving voor veel dieren- en plantensoorten. Je hebt heerlijk geurende appels
geoogst, die niet zozeer worden gekenmerkt door hun uiterlijke onberispelijkheid, maar des te
meer door hun innerlijke kwaliteit en sterke smaak.
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EXPERTISE NATUURLIJK FRUITSAP

ROMANA ECHENSPERGER

MASTER OF WINE
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GOURMET-100%SAP

De - VanNahmen - GOURMET fruitsappen zijn gemaakt om de typische smaken van de oude
traditionele fruitsoorten te behouden.

Deze gastronomische sappen zijn puur en gemaakt van 100% direct-sap

Ze worden rechtstreeks uit de vrucht verkregen, zonder gebruik van smaakconcentraten en
zonder toevoeging van suiker of andere ingrediénten. Alleen vruchten van een bepaalde soort
fruit worden gebruikt voor de productie.

Het eerste sap dat we maakten in deze gastronomische reeks was de "Red Star Reindeer”,
ook wel bekend als de traditionele rode kerstappel. De bijzondere smaak van deze appel,

die duidelijk verschilt van rassen als "Topaz" of "Schdnes von Boskoop" bleef volledig
behouden in het gastronomische sap.

Elke soort heeft zijn eigen aroma en smaak dat we willen behouden
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HOOGSTAM-BOOMGAARDEN- APPELSAP

Bloemige smaken van hooibloemen en vlierbloemen domineren. Een overvioed aan
rijpe, sappige appels met geel fruit en een vleugje citroenroom, gember en mandarijn.
De smaak wordt verlevendigd door een uitgebalanceerd samenspel van subtiele
zoetheid en sappige, frisse zuurtegraad.

Er is ook een vleugje tannine, die het sap eerder een stevige dan zoete oriéntatie geeft
en zorgt voor een droge afdronk. De afdronk toont rijpe appeltonen en een
muntachtige, citrusachtige frisheid. Men moet puur van het sap genieten.

Het zou zonde zijn als de fijne bloemige en muntachtige aroma's verloren zouden gaan.
Gebruikt als een fijne droge witte wijn, past dit sap goed bij sterk gekruide rode Thaise
curry. Voor gerechten met schaaldieren, maar ook voor gebakken coquilles of voor
pittige Aziatische gerechten.

SCHONER VON BOSKOOP APPELSAP

Het boeket ziet er verfrissend scherp en fris uit. De neus toont aroma'’s van een laatrijpe
appel met een dikke schil met nuances van appelbladeren, anijs en citroenschil.

De smaak wordt verlevendigd door een frisse, frisse zuurgraad, de ingetogen zoetheid
prikkelt de fruitige herfstaroma's en nuances van de rumpot weer.

Een robuuste tannine geeft de nodige beet in de weerkaatsing en laat een aangenaam
gestructureerd, bijna korrelig mondgevoel achter. Een vers appelsap dat goed past bij
veel hartige gerechten. Als je het sap 1: 1 mengt met sterk bruisend water, ziet het er
nog levendiger en frisser uit. Het gehemelte wordt letterlijk schoongemaakt en je kijkt uit
naar de volgende slok. Het sap past perfect bij gepekelde zalm met appelmierikswortel
en aardappelrosti, geflambeerde tarte met spek en uien, met sterk roggebrood belegd
met ham uit het Zwarte Woud of met sterke stoofpot met bonen, aardappelen en spek.

RODE STERN-RENETTE APPELSAP

Het sap heeft wat tijd nodig om zich volledig te ontwikkelen in het glas. Na een lange
werveling van het glas komt een complex boeket tevoorschijn met aroma's van
knapperige, stevige vlezige appel, munt en limoen, maar ook een vleugje geroosterde
walnoten en zoete kruiden zoals kaneel. De scherpe zuurgraad en subtiele zoetheid
geven de indruk van een droge, frisse witte wijn. De aroma's van limoen gloeien in de
mond en een vleugje ananas wordt toegevoegd. De afdronk wordt gekenmerkt door
een fruitige zuurgraad en een bijna zoute mineraliteit. Een complexe en verfijnde
maaltijdgenoot die rechtstreeks uit een groot Bordeaux-glas moet worden genoten.
Dit sap kan ook worden gedronken als droge witte wijn. Het past goed bij visgerechten
of geroosterde kalkoenfilet met gestoomde groenten.
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STROMBERGER PRUIMEN-SAP

Het sap vertoont een lichte, granaatrode kleur in het glas. Aroma's van kaneel, vanille
en rijpe, vlezige pruimen komen duidelijk naar voren in het ongeslagen glas. Als je het
glas laat ronddraaien, worden noten van marsepein, hazelnoten en vlierbloesem
toegevoegd. Het pruimensap is doordrenkt met een delicate zoetheid. Zuur- en
tanninestructuur zijn zeer mild en laten een aangename, mondvullende textuur achter.
De afdronk wordt gedomineerd door de aroma's van pruimen, gevolgd door zeer
aangename tonen van marsepein, vanille en geroosterde hazelnoten. Een mild en
fruitig sap dat zijn verfijning krijgt door de aroma's van zoete kruiden en geroosterde
hazelnoten. Het sap kan het best puur worden genoten. Probeer het pruimensap
vermengd met bruisend water. Als een pruimensap-spritzer ziet het er frisser uit en
worden de marsepeinnoten versterkt. Met zijn fijne zoetheid en fruitigheid past het sap
van de Stromberger pruim goed bij alle gerechten met een fruitige tomatensaus zoals
lasagne of spaghetti bolognese. Maar ook bij andere vleesgerechten zoals gestoofde
runderrollade of gewoon bij camembert met veenbessen en een bosje sla. Zoals niet
helemaal droge, lichtrode wijn, kan het sap een beetje gekoeld worden gecombineerd
met de maaltijd. Het kan gegrilde visgerechten zoals zalmsteaks of zeebrasem
vergezellen met een bijgerecht van mediterrane groenten. Het sap kan gemakkelijk bij
licht vlees worden gebruikt, zoals kalfslapjes of varkensvlees.

WILDE BOSBESSEN-SAP

Bosbessen (Vaccinium) verschillen in dikke zoete plantage-bosbessen en licht bittere
wilde bosbessen

Dit 100% directe sap kan ook worden verwerkt als gelei of worden geserveerd bij milde
vleesgerechten. Het sap heeft een dichte paarse kleur met een zwarte kern en een
verhoogde viscositeit. Een etherisch boeket van mos, bosbodem en een vleugje
sparrennaalden en hars.

Na het draaien met het glas worden sappige bosbessen-aroma'’s toegevoegd. Het sap
heeft een frisse zuurtegraad en een medium sterke tanninestructuur, wat dit sap een
gestructureerd, fluwelig mond-gevoel geeft. De zoetheid is subtiel en zorgt ervoor dat
het sap eruit ziet als een sterke en droge rode wijn. Een verfijnd sap met een
middelzware body die goed past bij sterke vlees- en wildgerechten.

Het sap moet puur worden gedronken. Wanneer gemengd met water, wordt de
zuurtegraad te dominant en verliest het zijn perfecte balans tussen rijpheid en
zuurgraad.

Een ideale metgezel voor de start van het wildseizoen. Voor wild of wildgoulash met
cantharellen en spétzle, maar ook voor gebraden gans met rode kool en gebakken
appel. Ook in de klasse keuken is de bosbes perfect voor het begeleiden van
wildgerechten zoals hertenvlees met eekhoorntjesbrood.

Het sap past ook bij de etouffé-duif met truffel, gegrilde entrecote of bij de eendenborst.
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ARONIASAP

De aronia-struik komt oorspronkelijk uit het oosten van Noord-Amerika en wordt sinds
het begin van de 20e eeuw in Europa geteeld. Het produceert erwt-formaat,
blauwzwarte bessen die een scherp sap leveren.

Na zacht persen creéren de verse aronia-bessen een puur direct sap. Aronia-sap
smaakt heerlijk als spritzer. In het glas vertoont het sap een dichte zwarte kleur met
granaatreflecties en een verhoogde viscositeit.

Het boeket is strak met aroma'’s van cassislikeur en vlierbessensap, maar vooral
sigaren, peper en anijs en een vleugje zwarte olijven. Een complex samenspel van fijne
zoetheid, aroma's van donker fruit en plantaardige frisheid opent in de mond.

Wat vooral opvalt aan aronia-sap is de dichte tanninestructuur, die een korrelige textuur
heeft die het gehemelte uitdaagt en het sap de ideale metgezel maakt, zelfs voor sterke
vlees-gerechten.

Het sap moet puur worden genoten. Gemengd met water domineren de tannines en
worden ze niet langer meesterlijk in bedwang gehouden door de fijne fruitzoetheid.

Alle gesmoorde gerechten van Hongaarse goulash tot Kerstgans met appelrode kool
maar ook gegrilde entrectte. Vegetariérs kunnen genieten van het sap met chili con
carne.

HASCHBERG VLIERBESSEN-SAP

Vlierbes (ook holster) wordt sinds de middeleeuwen in kloosters en boerderijen
gekweekt.

We gebruiken bessen van de smaakvolle variéteit Haschberg (sambucus nigra), die
oorspronkelijk afkomstig is van de Klosterneuburger Donauaue.

Het sap heeft een diepzwarte kleur met paarse tinten en verhoogde viscositeit. Het
boeket is zeer intens en eigenzinnig.

Dominante dierlijke aroma's van zadelleer en gerookt vlees. Bij het draaien met het glas
openen deze tonen zich intenser en worden nuances van vlierbessen, zure kersen en
jeneverbes toegevoegqd.

De kruidige tonen domineren eveneens in de afdronk. De Haschberg-vlier is zeer
intensief en kan het beste 1: 2 worden gemengd met bruisend water. Het boeket ziet er
minder pittig uit, maar een beetje fruitig, de zuurgraad is milder en er verschijnt een
delicate zoetheid.

Het sap is lekker bij sterke gerechten zoals Osso Buco met Gremolata of aubergines
gebakken met tomaten, kruiden en sterke kaas. De zeer dierlijke noten en de droge
smaakoriéntatie maken de Haschberg Vlierbessen de ideale metgezel voor sterke
wildgerechten zoals wild zwijn.
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MORELLENFEUER KRIEKEN-SAP

Het sap vertoont een schitterende en dichte robijnrode kleur in het glas en een
meerlagig boeket van sappige rijpe zure kersen, marsepein en een vleugje mediterrane
kruiden, pure chocolade en zwarte peper. Het sap is bijna droog in de mond, omdat de
delicate zoetheid wordt gecompenseerd door een overheerlijke zuurgraad. Dit sap kan
het best puur worden genoten. Als je wilt, kun je het sap in een verhouding van 2: 1
mengen met stil water. Dan komt het sappige kersenfruit nog duidelijker naar voren,
het sap ziet er droger uit en de tannine beknopter, maar nog steeds erg prettig.

Droog, fruitig en met een gestructureerde tannine, het morelle vuur kan geserveerd
worden met sterke vleesgerechten zoals mediterraan lamsvlees voor geroosterde
worst, maar ook voor kerstgans met rode kool en gebakken appel. Droog, fruitig en met
gestructureerde tannines, het sap wordt gebruikt zoals een Bordeaux of Chianti
Classico. Het past goed bij lamsgerechten met puntpaprika en venkel of met Bistecca
Fiorentina.

NEKTAR-FRUITSAPPEN

FRAMBOZEN RHABARBER-NEKTAR

Het rabarbersap voor onze nectar wordt uitsluitend gemaakt van de roodstammige
rabarber-variéteiten The Sutton en Frambozen, die het zijn fijne aroma en delicate roze
kleur geven. Onze rabarber halen we voornamelijk bij kleine boeren in de laaglanden
van Keulen-Bonn, omdat deze bijzonder geschikt is voor de teelt.

Uit de langdurige samenwerking wordt jaarlijks ongeveer 4 hectare van de
rabarberrassen The Sutton en Frambozen aangeplant. Door de milde zuurtegraad
van de rabarber kunnen we een vruchtgehalte van minimaal 70% garanderen.

Puur rabarbersap is te zuur om puur te genieten.

Onze rabarbernectar is het meest populaire sap onder restauranthouders.
We raden onze nectar puur aan, als spritzer of bij mousserende wijn. Het sap gloeit
neon-achtig en aardbeikleurig in het glas. Het intense boeket straalt aroma’s uit van
door de zon opgewarmde, rijpe en knapperig-verse rabarber.

De smaak doet denken aan de vers gesneden stengels die net met suiker zijn bedekt.
Een zure frisheid versterkt het gehemelte en het schitterende, heldere aroma licht weer
op in de afdronk. Zelfs als spritzer in een verhouding van 1: 1 met bruisend water,
verliest het sap nauwelijks van zijn schitterende, natuurlijke fruitintensiteit. De subtiel
scherpe toon wordt nogmaals benadrukt door de levendigheid en een verfrissende
algehele indruk blijft in de mond. Als spritzer of met mousserende wijn, kan het worden
gedronken met de sushibox, past het bij verschillende salades en past het goed bij
ongecompliceerde pizza- en pastagerechten. Gemixt met mousserende wijn past de
rabarbernectar goed bij veel Japanse gerechten zoals teriyaki, tempura en sashimi of
fijne vis- en schaaldiergerechten.
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ZWARTE JOHANNISBESSEN-NEKTAR(CASSIS)

Zwarte bes (Ribes nigrum) is altijd gewaardeerd om zijn vitamine C-gehalte.

Onze grootvader, Wilhelm van Nahmen, heeft ze al verwerkt tot nectar van de hoogste
kwaliteit. Het is een persoonlijke verplichting voor ons om door te gaan met onze
kwaliteitsnormen, die de huidige wettelijke normen ver overtreffen.

Het sap heeft een sterke granaatkleur met zwarte accenten. De neus toont intense
aroma's van rijpe aalbessen en moerbeien, bedekt met tonen van cassisstruik, rode
paprika en citroenmelisse. In de mond benadrukt de uitgesproken zoetheid de donkere,
fruitige en sappige aroma's. De matige zuurgraad in de afdronk doet herleven en laat
een aangenaam zoete, sappige en rijpe fruitsmaak achter. Met zijn zoetheid en intens
fruit kan het sap heel goed als spritzer worden gedronken. In een verhouding van 1: 1
gemengd met bruisend water is het sap minder zoet maar fruitiger. Als spritzer kan het
sap met zijn fijne zoetheid gecombineerd worden met alle pastagerechten met
tomatensaus of met gevulde en gestoofde paprika's. Puur smaakt heerlijk bij zoete
hoofdgerechten zoals pannenkoeken met vlierbessen- en perenvulling of bij rode
grutten met vanillesaus.

Als spritzer is het sap een alleskunner die door het hele menu kan worden gedronken.
Puur is het een aanvulling op desserts op basis van pure chocolade zoals
chocoladesoufflé met kersencompote.

KONSTANTINOPELER APPEL-KWEEPEER-NEKTAR

Het sap glanst schitterend en goudgeel in het glas. Het boeket is zeer complex en
vertoont aroma's van rijpe citroenen, gekonfijte gember, rijpe peren en een vleugje
jasmijnbloem, anijs, citroenmelisse en vers gemaaid gras. De smaak toont
aanvankelijk een fijne zoetheid, die dankzij een frisse zuurte-graad en fijne tannines
eindigt in een aangenaam scherpe en droge afdronk. In de afdronk hebben een
subtiele zoute component en aroma's van kweepeer, jasmijnbloemen en munt een
langdurig effect. Een complexe en middelzware voedingspartner. Als je het echt wilt,
kun je het 1: 1 mengen met bruisend water. Dan wordt het boeket meer gereserveerd
en verdwijnt de zoetheid verder naar de achtergrond. In de mond worden de aroma's
van rijpe citroenen en witte bloemen benadrukt. Het sap past perfect bij fijne vis-
gerechten zoals geroosterde snoekbaars op mosterdsaus en gestoofde komkommer,
bij fijne vleesgerechten zoals gekookte filet of saltimbocca met parmaham en salie. Met
zijn gepolijst karakter en medium body kan de appelkweepeer worden gecombineerd
als witte bordeaux. Bijvoorbeeld bij schaaldieren, truffelhoenborsten of bij edele vissen
zoals tarbot.
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RODE TRIUMPH STEKELBESSEN-NEKTAR

Kruisbessen worden sinds het midden van de 16e eeuw in Europa verbouwd. We
gebruiken de variéteit "Red Triumphberry", die rond 1830 werd ontdekt door de Engelse
tuinman Rob Whinham. We kopen onze bessen bij kleine boeren in Mittelbaden, omdat
deze regio bijzonder geschikt is voor het klimaat. De schil is paars en de smaak is zoet
en zuur. Uitstekend met bubbel als apéritief !

Het sap gloeit schitterend zalmkleurig in het glas. Het complexe boeket toont aroma's
van rabarber, rode aalbessen, aardbeien, rijpe zure kersen en een vleugje sparren en
buxus. Een fijne zoetheid in de mond, die aangenaam wordt gerevitaliseerd door een
matige zuurtegraad. De fruitzoetheid verlicht de heldere aroma's van rode bessen in de
mond en het sap heeft een lange nagalm, gekenmerkt door fijn gesuikerd, vers fruit,
een verkwikkende zuurgraad en een vleugje zout. Een zeer complex en verfijnd
smakend sap. Als je wilt, kun je het sap 1: 1 mengen met bruisend water, dan komen
zoetheid en fruit op de achtergrond en komen er grasachtige, bladachtige tonen
tevoorschijn.

Ook een interessante variant die erg leuk is. Als een fijne spritzer past de triomfantelijke
bes goed bij veel lichte voorgerechten zoals antipasti of salades zoals Caesar-salade
met geroosterde kalkoenborst. Puur gedronken is de rode triomfbes een verfijnde
aanvulling op fruitdesserts die niet te zoet zijn, zoals verse bosbessen met
geitenmelkijs. Als fijne spritzer kan het sap worden genoten bij gerechten bereid met
dashi-sud.

ABRIKOZEN-NEKTAR "ORANGE DE PROVENCE”

De abrikozenvariéteit Orangé de Provence, die tegenwoordig zelden wordt verbouwd,
dankt zijn naam aan de oranjekleurige schil. We gebruiken deze variéteit omdat deze
een bijzonder uitgesproken zoet-zuurverhouding heeft.

Het sap vertoont een intens oranje kleur en een hoge viscositeit. Het intense boeket
kenmerkt zich door zongerijpte, sappige abrikozen, met een vleugje Engelse
theeroosjes, mandarijnschil en oranjebloesem. In de mond strekt de nectar zich uit met
een romig mondgevoel en een sappige fruitzoetheid in perfecte balans met een frisse,
frisse zuurgraad.

Een complex, weelderig sap met een lange, aangenaam fruitzoete en intens
aromatische afdronk. Als cocktail raden we 1/3 sap en 2/3 droge mousserende wijn
aan. Als je het zonder alcohol lekker vindt, kun je het sap heel goed mengen in een
verhouding van 1: 1 met bruisend water. Als u kiest voor de mousserende wijnversie als
aperitief, kunt u hapjes zoals garnalencocktail op toast, teriyaki-kebab of stevige
slagroomsoesjes serveren.

Puur is een aanvulling op veel fruitdesserts of cheesecakes. Met zijn weelderige
karakter past de nectar goed bij ganzenleverterrine op brioche met fruitchutney of bij
verschillende desserts op basis van kwark zoals potzakken en abrikozencompote
verfijnd met rozenwater.

NATUURLIJK - NEKTAR - ALCOHOLVRIJ




’

@
Natur we P 4
° .. .
NATUURLIIKE NATUURLIIKE
kracht van de natuur WIINEN JUICES

WITTE PERZIK-NEKTAR

Het sap voor deze perziknectar wordt uitsluitend verkregen uit de variéteit "witte perzik".
Deze perzikvariéteit wordt gekenmerkt door een bijzonder intens aroma en de volle
smaak. Onze volledig rijpe en heerlijk geurende witte perziken krijgen we van onze
Italiaanse boeren. Dankzij de individuele pluktechniek van de boeren wordt alleen rijp
en dus oogstbaar fruit geplukt. Dit garandeert de constant hoge kwaliteit van ons
product. Onze witte perziknectar heeft een vruchtgehalte van minimaal 50%.

Het sap heeft een verhoogde viscositeit en straalt een sappig, zongerijpt perzikaroma
uit. Een aangename zoetheid versterkt het fruitaroma in de mond, de milde zuurgraad
is goed geintegreerd en de mond is bekleed met een fluweelzachte, bijna romige
textuur. Gebundelde zon in het glas. Als cocktail raden we 1/3 sap en 2/3 droge
mousserende wijn aan. Als je het zonder alcohol lekker vindt, kun je het sap heel goed
mengen in een verhouding van 1: 1 met bruisend water. Kies je voor de variant met
mousserende wijn als aperitief, dan kun je fingerfood serveren zoals gezouten
amandelen, Iberico ham of kleine crackers met zalmtartaar en avocado. Puur is het sap
een aanvulling op veel fruitdesserts of cheesecakes.

RODE JOHANNISBESSEN-NEKTAR(AALBES)

De rode bes (Ribes rubrum) werd al in de 14e eeuw verbouwd in kloosters en op
boerderijen.

Rode bes-nectar was een van de eerste drie producten die onze grootvader, Wilhelm
van Nahmen, maakte. Door zijn fijne zuurgraad is de nectar ideaal als spritzerdrankje.
We krijgen onze bessen onder meer via ons populair loonverwerkingsproces van
particulieren in de regio. Het sap heeft een frambozenrode, schitterende en bijna
neonachtige kleur. Het boeket is fruitig met aroma's van verse rode bessen, bedekt met
tonen van rozenbottels, munt en limoen. In de mond is er een levendig samenspel
tussen heldere zoetheid, scherpe zuurgraad en een zure tannine. Het sap vertoont
intense aroma's van gesuikerde rode bessen in de afdronk en dus de perfecte balans
tussen rijpheid en zuurgraad. Met zijn zoetheid en intens fruitaroma is het sap ideaal
om te drinken als spritzer. In een verhouding van 1: 1 gemengd met bruisend water
ziet het sap er minder zoet, frisser en fruitiger uit. Als spritzer kun je het sap
combineren met wit vlees zoals varkensschnitzel met gestoomde groenten of met
alledaagse pizza- en pastagerechten.

Puur gedronken, is het een aanvulling op de koffie- en gebak time in de namiddag.
Genieten als spritzer, is het een ideale begeleider van zacht, licht vlees zoals kalfsvlees
met eekhoorntjesbrood en gevulde courgettebloemen, of fijn bereid slachtafval zoals
kalfsnieren met cantharellen.
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